
Sirop à l’eau / Sirop with water

MENU ENFANT SPÉCIAL
FÊTE DES MAMANS
KIDS MENU SPECIAL

MOTHER’S DAY

A P É R I T I F

D E S S E R T S

Brochettes de volaille avec frites / Skewers of oultry with fries
ou / or

Steack haché avec frites / Steack with fries

Glace chocolat vanille / chocolate and vanilla ice cream
ou / or

crêpe au sucre / sugar crêpe

12€

P L A T S  /  M A I N  C O U R S E

Sur réservation . Dimanche 25 mai 2025 en soirée.
On reservation . Sunday evening 25 may 2025.



Kir

MENU FÊTE DES MAMANS

A P É R I T I F

D E S S E R T S

Brochettes de volaille sauce forestière
avec pommes de terre sarladaises

framboisier
Servie tiède avec crème fraîche

25,50€

Panaché de poissons sauce cocktail fruit de mer
Dos de cabillaud, filet de hoki

P L A T S

Sur réservation . Dimanche 25 mai 2025 en soirée.

E N T R É E S

café



Kir

MOTHER’S DAY MENU

A P E R I T I F

D E S S E R T

Skewers of oultry with forestry sauce
Sarladaises potatoes

Raspberry bush 

25,50€

Mixed fish seafood coctail sauce
Cod Fillet / Hoki fillet

M A I N  C O U R S E

By reservation . Sunday evening 25 may 2025

S T A R T E R

coffee



Délice périgourdin 
Foie gras, rillettes de canard, compotée d’oignon, pain d’épices, confiture de figue

MENU
E N T R É E S

D E S S E R T S

Pavé de saumon citronné
Légumes au choix : tagliatelles, haricots verts ou pommes de terre Sarladaises

Émincés de canard avec sauce de cèpes

Tarte aux noix
Servie tiède avec crème fraîche

Salade de fruits frais 
Onctueuse et délicate, servie avec éclats de noisettes

3 boules de glace au choix 
Avec chantilly 

28,90€

Menu  Enfant à 12€ 

Salade du chef
Salade, gésiers et rillettes de canard , tomates cerises, magret séché, noix

P L A T S

Légumes au choix : tagliatelles, haricots verts ou pommes de terres Sarladaises

Entrecôte, beurre façon maître d’hôtel 
Légumes au choix : tagliatelles, haricots verts ou pommes de terres Sarladaises

voir détails sur “La Carte”



F I S H  B U R G E R

MENU
BURGER

1  B U R G E R  +  F R I T E S  +  1  B O I S S O N *
+  2  B O U L E S  D E  G L A C E

* S O D A  3 3 C L , H E I N E K E N  2 5 C L

Steack haché, salade, tomates, oignons, ketchup

11,50€

H A M B U R G E R 8,30€

C H E E S E B U R G E R
Steack haché,  cheddar, salade, tomates, oignons, sauce burger

8,80€

B A C O N  B U R G E R
Steack haché,  cheddar, bacon, salade, tomates, oignons, sauce burger

C H I C K E N  B U R G E R
Poulet, salade, tomates, oignons, mayonnaise

Poisson, salade, tomates, oignons, mayonnaise

V E G G I E  B U R G E R
Galette de légumes, salade, tomates, oignons

8,90€

8,80€

9,20€

9,20€



Périgord Delight
Foie gras, duck rillettes, onion compote, gingerbread, fig jam

MENU
S T A R T E R S

D E S S E R T S

Salmon Filet with Lemon Sauce
Choice of sides: tagliatelles, green beans or Sarlat - style potatoes

Duck Slices with Porcini Mushroom Sauce

Walnut Tart
Served warm with crème fraîche

Fresh Fruits Salad
Smooth and delicate, served with hazelnut slivers

3 scoops of Ice Cream of your choice
With whipped cream

28,90€

Chef’s Salad
Salad, gizzards, cherry tomatoes, dried duck breast, duck rillettes, walnuts

C O U R S E S

Choice of sides: tagliatelles, green beans or Sarlat - style potatoes

Ribeye Steak with maître d’hôtel Butter
Choice of sides: tagliatelles, green beans or Sarlat - style potatoes

Children's menu at €12 

see details on "La Carte”



Terrine de campagne/ Local Pâté

Bavette échalotte et pommes de terre sarladaises
 Flank steak with shallots with Sarlat style potatoes

FORMULES

E N T R É E S  /  S T A R T E R S

D E S S E R T S

Tarte aux pommes / Apple tart
Servie tiède avec crème fraîche / Served warm with crème fraîche

2 boules de glace au choix / 2 scoops of ice cream of your choice
avec chantilly / With Whipped Cream

 entrée, plat, dessert
starter, main course, dessert

Menu  Enfant à 12€ 

P L A T S  /  M A I N  D I S H E S

Children's menu at €12 

 entrée, plat / plat, dessert 
starter, main course / main course, dessert

20€

18€

see details on "La Carte”

voir détails sur “La Carte”



CARTE DES VINS
                                                                               75cl             37,50cl          verre
Rouge Bergerac AOC
Château les Eyssards « Tradition »                                     15.80€
Château le Peyral (Bio)                                                            19.80€                                                4.50€
Château Belingard                                                                    23.00€
Château La Jaubertie (Bio)                                                     25.50€                  12.50€

      
Pécharmant AOC
Clos Montalbanis                                                                      26.00€                 13.50€
Domaine des Costes (Bio)                                                      30.80€

Blayes – Côtes de Bordeaux
Château les Tourtes                                                                 23.80€
Château Bonnet Réserve                                                        29.20€                   17.20€

Rosés Bergerac AOC
Château les Eyssards « Tradition »                                     15.80€
Château Belingard                                                                    20.40€
Château de la Jaubertie                                                           22.00€                 13.20€

Rosés Côtes de Provence 
Domaine Saint Pancrace                                                        21.00€                                                 4.50€
Château les Brandeaux (pétillant) 19.20€

Blanc Bergerac AOC
Château de la Jaubertie (BIO)                                               22.00€
Château les Eyssards                                                               26.40€
Château Mirabelle de la Jaubertie                                       31.50€                   24.15€ (50cl)
Chardonnay Pierre Blanche 21.60€

Monbazillac AOC
Julien de Savignac « Cuvée Amélie »                                  28.40€                 16.00€                 5.00€

Autres suggestions
Prosecco                                                                                       26.00€                                               5.00€
Champagne                                                                                 45.00€ 
Sangria                                                                                          12.00€ (1lt)                                       5.00€
  



Salade composée végétarienne
Mixed vegetarian salad

12€

Le délice périgourdin
The perigord delight

15€
Entrecôte sauce cèpes ou beurre “Maitre d’hôtel”
Entrecôte with cep mushroom sauce or ‘Maitre d'hôtel’ butter 18€
Confit de canard avec pommes de terres sarladaises
Confit of duck with Sarlat potatoes 18€
Omelette aux cèpes, salade et pommes de terres sarladaises 
Omelette with porcini mushrooms, salad and Sarlat potatoes 18€

LA CARTE

Tarte aux noix
Walnut Tart 6€
Salade de fruits frais
Fresh fruit salad 5€
Gaufre avec garniture au choix
Waffle with choice of topping 4,50€
Crêpe et garniture au choix
Crepe with choice topping 4,50€

PLATS / MAINS DISHES

DESSERTS / DESERTS

Steack haché ou jambon blanc et frites / 1 boule de glace ou 1 crêpe
Chopped steak or white ham and chips / 1 scoop of ice cream or 1 crêpe

12€
MENU ENFANT/ CHILD’S MENU

Salade du chef
Chef’s salad 18€


