
LE CHAUDRON
Restaurant

bistronomique

ENTRÉES
Starters

PLATS

DESSERTS

foie gras de canard 16€

Salade du Périgord 14€   

salade de cabécou gratiné 12€

vol au vent à la truffe d'été 12€

Magret de canard sauce apicius, petits legumes croquants 22€

pavlova aux fruits rouges 7.50€

tiramisu aux framboises 6,50

mousse chocolat aux éclat spéculoos Caramel beurre salé 6.50€

salade de fruits, sirop passion et mousse de champagne 7€

Entrecôte 300g sauce bearnaise 25€

Dos de cabillaud, risotto 20€

Tataki de boeuf 23€

Tagliatelles à la crème de truffe avec sa charcuterie 15€  

FORMULE ENTREE+ PLAT + DESSERT
39€

tartare de tomate d'antan, huile de truffe blanche, buratta 12€

Duck lever with onionjam and blackberrys

Salad with hot cabecou

regional salad with duck lever and gizzands

Vol au vent with summer truffles 

tomatoe tartare with burrata di bufala

main dishes
duck breast with apicius sauce and crispy vegetables

beef tataki

cod fillet with risotto

Entrecote 300g with bearnaise sauce

  tagliatelle with truffle sauce and cold meat  

red fruit pavlova

rasperry tiramisu

fruit salad with passion fruit sirop and champagne foam

chocolate mousse with speculos shards and salted butter



VIN ROUGE

VIN BLANC

VIN ROSÉ

CHAMPAGNE

75 cl 50 cl 37.5 cl

Bergerac Rosé AOC

Château des Eyssards                                                                15 €

Château le Fagé                                                                            19.50€                       15.50€

Château de la Jaubertie « bio »                                               22 €

Côtes de Provence

Domaine Saint Pancrace                                  verre 4 €     19.50€

Bergerac Sec AOC

Château le Fagé                                               verre 4 €         19.50€

Périgord IGP

Chardonnay Pierres Blanches                                            19.50 €

Monbazillac AOC                                        verre 4,50 €        24.50 €   

Brut Aubry 1 er cru                                                                         65 €

Bergerac AOC

Château des Eyssards « tradition »                                             15 €

Château le Payral « bio »  le verre 3.50 €                                 18.50 €

Château le Fagé                                                                                    19.50 €                 15.50 €

Château de La Jaubertie « bio »                                                         22 €                                                 13€

Pécharmant AOC

Clos Montalbanie                                                                                    22 €                                                 12€

Domaine des Costes « tradition » bio                                             27 €

Blayes Côtes de Bordeaux AOC

Château des Tourtes                                                                             19.50€                                               



Burgers Gourmets

Le toursain steack  180g       16€

 Le Frenchy 180g     16€

Le Jack is back 180g      19€   

Le miami beach  180g     20€

sauce toursain(fromage frais-ail-échalotte-herbes)-sauce cajun-salade-pain brioché
Toursain sauce(fresh cheese-garlic-shallots-herbs)-cajun sauce-salad-brioche bread

farm cheese-cornichons-chutney de saison- salade -pain brioché au grains
Farm cheese-pickles-season chutney brioche bread with grains 

sauce bearnaise maison-compote d'oignon-déglacé au jack daniels-farm cheese -
oignon rouge-salade-pain brioché 
Home maid bernaise sauce-oinion chutney-deglazed with jack daniels-Farm cheese-red
oinions-salad-brioche bread

le déstructuré -echine de porc mariné au curcuma,cumin et jus de pomme-cuit dans
sa marinade et presenté en 3 textures
The unstructured-marinated pork loin in turmeric,cumin and apple juice -cooked in his
marinated and served in 3 structures

KID'S MENU 9.50€
Nuggets frites

nuggets wit french fries

                  filet de cabillaud pané  frites
                                                              Fish N Chips

         steack haché frites
          Minced beef with french fries 


